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Eurolux

Gebrauchs-, Sicherheits- und Warnhinweise fiir Eurolux Aluguss Kochgeschirr
Induktion

1. Allgemeine Sicherheitshinweise

Verwendung gema Anleitung: A

e Das Eurolux Kochgeschirr aus Aluguss sollte ausschlieBlich gemal den
Herstelleranweisungen verwendet werden. Es ist sowohl fir den Einsatz auf herkdmmlichen
Herdplatten als auch auf Induktionskochfeldern geeignet (sofern explizit als induktionsfahig
gekennzeichnet). Beachten Sie die Empfehlungen fir die richtige Verwendung.

Auch fiir den direkten Kontakt mit offenen Flammen:

e Sie kénnen das Aluguss Kochgeschirr auch auf Gaskochfeldern benutzen. Achten Sie bitte
darauf, dass die Gasflamme nicht gré3er sein darf als der Boden selbst.

Vermeidung von StéRen:

e Aluguss ist ein robustes Material, jedoch anféllig fur Schaden durch unsachgemalie
Handhabung oder StéRRe. Vermeiden Sie das Werfen oder Schlagen des Kochgeschirrs, um
Risse oder Briiche zu verhindern.

Verwendung auf Induktionskochfeldern:

e Stellen Sie sicher, dass der Boden der Tépfe und Pfannen flach und magnetisch ist. Eine
unebene Oberflache oder ein falscher Durchmesser kann die Heizleistung beeintrachtigen
und das Kochgeschirr beschadigen. Achten Sie beim Kochen darauf, dass sich keine Zucker-
oder Salzkristalle auf dem Kochfeld befinden. Heben Sie das Kochgeschirr immer an und
ziehen es nicht Uber das Kochfeld, da die Oberflache beschadigt bzw. zerkratzt werden kann.

2. Sicherheitsvorkehrungen beim Kochen

e Uberhitzung vermeiden! &

Aluguss ist ein hervorragender Warmeleiter, aber eine Uberhitzung kann das Kochgeschirr
beschadigen. Stellen Sie sicher, dass Sie den Induktionsherd oder andere Warmequellen
auf die empfohlene Temperatur einstellen und das Kochgeschirr nicht Giberhitzen. Eine zu
hohe Temperatur kann das Material deformieren und das Kochgeschirr unbrauchbar
machen.

¢ Induktionskochfelder!
Induktionskochfelder kdnnen schnell und effizient sehr hohe Temperaturen erzeugen.
Verwenden Sie das Kochgeschirr nur auf Induktionsfeldern, wenn es dafir geeignet ist.
Achten Sie darauf, dass die GréRe des Kochgeschirrs mit der des Induktionsfeldes
Ubereinstimmt, da dies die Effizienz der Warmeulbertragung beeintrachtigen kann.

o Verwendung von Kochutensilien!
Verwenden Sie immer hitzebestandige Utensilien aus Holz, Kunststoff oder Silikon, um
Kratzer auf der Oberflache des Kochgeschirrs zu vermeiden, insbesondere auf der
Antihaftbeschichtung. Metallutensilien kdnnen das Material beschadigen.

3. Sicherheitsvorkehrungen beim Umgang mit dem Kochgeschirr

o Vermeidung von direkter Hautberithrung mit heif3en Oberflachen! &
Da das Kochgeschirr sehr hei werden kann, sollten Sie immer Topflappen oder
hitzebestéandige Handschuhe verwenden, um Verbrennungen zu vermeiden. Dies gilt
insbesondere, wenn Sie das Kochgeschirr von einem hei3en Induktionskochfeld entfernen.



Rutschgefahr:

Achten Sie darauf, dass die Kochflache trocken und sauber ist, um ein Abrutschen des
Kochgeschirrs beim Umsetzen zu verhindern. Eine rutschende Pfanne oder ein Topf kann
zu Verbrihungen und unkontrollierten Bewegungen fihren.

Aufbewahrung:
Lagern Sie das Kochgeschirr an einem sicheren Ort, um Kratzer, St63e und direkte
Sonneneinstrahlung zu vermeiden. Verwenden Sie bei Bedarf ein Tuch oder eine

Polsterung, um das Kochgeschirr zu schitzen.
~

4. Reinigung und Pflege @

N\

Reinigung nach Gebrauch:

Lassen Sie das Kochgeschirr vor der Reinigung abkihlen, um Verbrennungen zu
vermeiden. Verwenden Sie milde Spilmittel und weiche Ticher oder Schwamme.
Scheuernde Reinigungsmittel oder Drahtbirsten kénnen die Oberflache beschadigen.

Vermeidung von starken Reinigungsmitteln:

Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel, da diese die Oberflache und
gegebenenfalls die Antihaftbeschichtung beschadigen kdnnen. Reinigen Sie das Aluguss
Kochgeschirr nach Mdglichkeit nicht in der Spilmaschine, Handreinigung empfohlen!

Pflege der Antihaftbeschichtung:

Da das Eurolux Kochgeschirr mit einer Antihaftbeschichtung versehen ist, sollte diese
besonders gepflegt werden. Uberhitzung und scharfe Utensilien kénnen die Beschichtung
beschadigen, wodurch die Antihaftwirkung verloren geht.

5. Warnhinweise zur Verwendung des Kochgeschirrs

Verletzungsgefahr durch heil3e Oberflachen: &

Die Oberflachen des Kochgeschirrs kénnen wahrend des Kochens sehr heild werden.
Berthren Sie das Kochgeschirr niemals direkt mit der Hand, sondern verwenden Sie immer
Topflappen oder einen hitzebestandigen Griffschutz.

Vermeidung von scharfen Temperaturwechseln:

Setzen Sie das Kochgeschirr niemals extremen Temperaturunterschieden aus (z. B.
direktes Abkihlen durch kaltes Wasser auf einem heif3en Induktionskochfeld), da dies zu
Verformungen oder Rissen fihren kann.

Erhitzung in der Mikrowelle:
Verwenden Sie das Kochgeschirr keinesfalls in der Mikrowelle!

6. Besondere Hinweise flr die Verwendung des Kochgeschirrs

Backofenfestigkeit:

Das Aluguss-Kochgeschirr ist auch fiir den Gebrauch im Backofen geeignet (Ausnahme
Pfannen mit abnehmbarem Griff, bitte entfernen Sie diesen vorher). Uberpriifen Sie die
Herstellerangaben, um sicherzustellen, dass das Kochgeschirr fir die gewtinschte
Temperatur geeignet ist.

7. Entsorgung des Kochgeschirrs

Umweltgerechte Entsorgung:

Wenn das Kochgeschirr beschéadigt ist und nicht mehr verwendet werden kann, entsorgen
Sie es umweltgerecht. Aluminium ist recycelbar, und viele Entsorgungsstellen akzeptieren
alte Topfe und Pfannen, um sie wiederaufzubereiten.



