
 

Gebrauchs-, Sicherheits- und Warnhinweise für das Ken Hom Hackmesser 

 

1. Allgemeine Sicherheitshinweise 

Schneidwerkzeug! 

 Das Ken Hom Hackmesser ist ein scharfes Werkzeug, das zum Hacken, Schneiden und 
Zerteilen von Lebensmitteln verwendet wird. Der Kontakt mit der Klinge kann schwere 
Verletzungen verursachen. Bitte gehen Sie mit dem Hackmesser stets vorsichtig um. 

Verwendung!  

 Verwenden Sie das Hackmesser nur für den vorgesehenen Zweck – das Hacken und 
Schneiden von Lebensmitteln in der Küche. Verwenden Sie es nicht für andere Zwecke, wie 
z. B. das Öffnen von Dosen oder das Schneiden von nicht-lebensmittelbezogenen 
Materialien. 

2. Handhabung und Benutzung 

    Die Klinge: 
Achten Sie darauf, dass die Klinge während des Gebrauchs stets nach unten oder weg von 
Ihrem Körper zeigt. Schneiden Sie niemals in Ihre eigene Richtung. 

 Die Schneidunterlage: 
Verwenden Sie immer eine stabile, rutschfeste Schneidunterlage (z. B. Holz oder 
Kunststoff), um das Hackmesser zu verwenden. Schneiden auf einer harten Oberfläche (z. 
B. Glas oder Stein) kann die Klinge beschädigen und ihre Schärfe beeinträchtigen. 

 Nicht unter Einfluss von Alkohol oder Drogen verwenden: 
Verwenden Sie das Hackmesser niemals unter dem Einfluss von Alkohol, Drogen oder 
Medikamenten, die Ihre Reaktionsfähigkeit beeinträchtigen könnten. 

 Kindersicherung: 
Bewahren Sie das Hackmesser immer an einem sicheren Ort außerhalb der Reichweite von 
Kindern auf. Das Messer ist nicht für die Verwendung durch Kinder geeignet. 

3. Pflege- und Reinigungshinweise 

    Reinigung:  
Nach jeder Benutzung reinigen Sie das Hackmesser gründlich mit warmem Wasser und 
mildem Spülmittel. Verwenden Sie dazu ein weiches Tuch oder einen Schwamm, um 
Kratzer auf der Klinge und dem Griff zu vermeiden. 

    Nicht in der Spülmaschine: 
Das Hackmesser sollte nicht in der Spülmaschine gewaschen werden, da dies die Klinge 
beschädigen und den Kunststoffgriff abbauen kann. Handwäsche empfohlen! 

    Trocknen: 
Trocknen Sie das Hackmesser nach der Reinigung sofort mit einem weichen Tuch ab, um 
Wasserflecken und Rostbildung zu verhindern. 

     Schärfen: 
Wenn die Klinge stumpf wird, verwenden Sie einen Messerschärfer oder einen 
professionellen Schärfdienst, um die Schärfe des Hackmessers wiederherzustellen. 

 



4. Aufbewahrung 

 Sichere Aufbewahrung:  
Lagern Sie das Hackmesser an einem trockenen, sicheren Ort, wenn es nicht in Gebrauch 
ist. Ein Messerblock oder eine spezielle Messertasche ist ideal, um das Hackmesser sicher 
aufzubewahren und Verletzungen zu vermeiden. 

 Vermeidung von Rost:  
Halten Sie das Messer stets trocken. Feuchtigkeit kann zu Rostbildung führen, was die 
Funktion und Lebensdauer des Messers beeinträchtigten. 

5. Vorsicht bei der Verwendung 

 Klingenstärke:  
Da das Hackmesser eine breite und relativ schwere Klinge hat, ist es wichtig, die Klinge mit 
festem, aber kontrolliertem Druck zu führen. Ein unkontrollierter Schnitt kann zu 
Verletzungen führen. 

 Gegenstände beim Schneiden:  
Seien Sie vorsichtig, wenn Sie auf harte Gegenstände wie Knochen oder gefrorenes 
Gemüse schneiden. Diese können die Klinge beschädigen oder sie sogar abbrechen. 

 Griff:  
Achten Sie darauf, dass der Kunststoffgriff stets sauber und trocken ist, um ein Abrutschen 
während des Gebrauchs zu vermeiden. Wenn der Griff beschädigt oder rissig wird, sollte 
das Hackmesser nicht mehr verwendet werden, da der Griff die Handhabung und Sicherheit 
beeinträchtigen könnte. 

6. Warnhinweise 

    Verletzungsgefahr:  
Dieses Hackmesser ist extrem scharf und kann zu schweren Verletzungen führen. Bitte 
üben Sie stets höchste Vorsicht bei der Handhabung aus. Tragen Sie beim Schneiden von 
harten Lebensmitteln wie Knochen oder gefrorenem Fleisch immer stabile Handschuhe, um 
Schnittverletzungen zu vermeiden. 

    Rutschgefahr:  
Achten Sie darauf, dass der Griff nicht rutschig wird, vor allem, wenn er mit Wasser oder 
Fett in Kontakt kommt. Ein rutschiger Griff kann die Kontrolle über das Messer erschweren. 

     Beschädigung der Klinge:  
Eine beschädigte oder stumpfe Klinge kann das Schneiden erschweren und zu 
zusätzlichem Druck führen, der die Gefahr von Unfällen erhöhen kann. 

7. Entsorgung 

    Umweltfreundliche Entsorgung:  
Wenn das Hackmesser irgendwann nicht mehr gebraucht wird oder beschädigt ist, 
entsorgen Sie es auf eine umweltgerechte Weise. Achten Sie darauf, dass die Klinge 
während der Entsorgung gesichert ist, um Verletzungen zu vermeiden. 

8. Besondere Hinweise 

    Kompatibilität mit anderen Utensilien:  
Der Kunststoffgriff des Hackmessers ist robust, sollte jedoch nicht mit spitzen 
Gegenständen oder scharfen Werkzeugen in Kontakt kommen, da dies den Griff 
beschädigen könnte. Beachten Sie immer die spezifischen Sicherheitshinweise und 
Pflegeanweisungen des Herstellers, die mit dem Hackmesser geliefert werden. 


